4,00 €
MOSCARDINI AFFOGATI CON CROSTONE PATATE FRITTE
CAVOLETTI DI BRUXELLES AL BURRO (7) 4,50 €
IMPEiEE [E)Bll,EI\CI)CZOZ%”’\Il 4?0850 ol . MISTO VERDURE DI STAGIONEE ;51 ¢
’ ’ CROCCANTE :
TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI NSALATATT ..
ACCOMPAGNATO CON MARMELLATA DI :
CIPOLLE ROSSE E GIARDINIERA (7) 14,00 €
MOZZARELLA IN CARROZZA CON INSALATONE
GUAZZETTO AL POMODORO E PESTO DI
RUCOLA (1,7,8) 8,00 €
VORACE
PRIMI INSALATA GENTILE CON POLPO TIEPIDO,
SPAGHETTI CHITARRA ALLE VONGOLE FINOCCHI, CAPPERI E ARANCE CON CROSTINI
VERACI (1,3,14) 16.00€ CROCCANTI(1,4,8) 13,50 €
TROFIE CON RANA PESCATRICE E NIZZARDA
POMODORINI CONFIT (1,4) 13,00€
ASPARAGO D| BACS APy S ’ INSALATA GENTILE CON PATATE, FAGIOLINI,
CON CRUDO DI PARMA E FONDUTADI . POMODORI, TS%'\[')'\éO(% gCAng)JGHE E UOVA
ASIAGO (7) : 9% (200
BIGOLO AL RAGU BIANCO DI CERVO E
AGLIO NERO (1,3,9) 12.00 € GRECA

SECONDI

TAGLIATA DI MANZO

ALL’ACETO BALSAMICO O RUCOLA E GRANA

O PEPE VERDE (7)

PETTO D’ANATRA SUL SUO FONDO CON
AGGIUNTA DI MADERA ACCOMPAGNATO
DA MILLEFOGLIE DI PATATE E PORRI (7,9)

FRITTURA MISTA DI PESCE 1,2,4)

18,00 €

24,00 €
18,00 €

CODA DI ROSPO ARROSTITO CON TIMO
PROSCIUTTO CROCCANTE E BISQUE DI

CROSTACEI (4,2)

22,00€

POMODORI CON FETA, CETRIOLI, CIPOLLA
ROSSA, OLIVE NERE, PEPERONI E BASILICO
(1,3,7) 11,00 €

DOLCI

MILLEFOGLIE SCOMPOSTA CON CREMA CHANTILLY
E FRUTTI DIBOSCO O PISTACCHIO O GOCCE Dl
CIOCCOLATO (1,3,7,8) 7,00 €

ZUPPA INGLESE AL BICCHIERE (1,3,7) 6,00 €

SEMIFREDDO (1,3,7) 4,50 €
SORBETTO (1) 3 50€



MENU
Y ...

HAMBURGER GOURMET

TUTTI GLI HAMBURGER SONO DI CARNE DI MANZO PREGIATA SCOTTONA PIEMONTESE
SERVITI CON PATATE FRITTE E SALSE.

CHEF
200 GR DI CARNE DI MANZO, FORMAGGIO , CIPOLLA STUFATA ALL ACETO BALSAMICO,
BACON (1,7) 13,50 €
AMATRICIANA

200 GR DI CARNE DI MANZO, FORMAGGIO PECORINO, CIPOLLA STUFATA ALL'ACETO
BALSAMICO, BACON, POMODORI E INSALATA (1,7)

14,50 €
CLASSICO
200 GR DI CARNE DI MANZO, FORMAGGIO, POMODORO E INSALATA (1,7) 12,00 €
BIG BOSS
DOPPIO HAMBURGER 300 GR CARNE DI MANZO, FORMAGGIO, ASIAGO, UOVA ALL'OCCHIO DI BUE,
ANELLI DI CIPOLLA FRITTI, DOPPIO,BACON, POMODORO E INSALATA (1,3.7) 18,00 €
PULLED PORK

CARNE DI MAIALE SFILACCIATA COTTA A BASSA TEMPERATURA, SERVITA NEL PANE”BUN” CON
SALSA BARBECUE DOLCE AFFUMICATA DI PRIMA QUALITA, SALSA YOGURT ED INSALATA Dl
CAVOLO CAPPUCCIO . (1,7,8,10) 13.00 €

VEGGY BURGER
BURGER VEGETALE CON INSALATA DI CAVOLO CAPPUCCIO 13,50 €

CRUSTI BURGER

HAMBURGER CON GAMBERI SCOTTATI, SALSA ROSA, RUCOLA E GRANELLA DI

PISTACCHIO 120G
MENU BAMBINI
PETER PAN
MEZZE PENNE AL POMODORO O AL RAGU DI SOLO MANZO (1.7) 8,00€
CAPITAN UNCINO
WURSTEL CON PATATE FRITTE() 10,00€
TOPOLINO

COTOLETTA DI POLLO ALLA MILANESE CON PATATE FRITTE (1,3,8) 10,00€



LE NOSTRE PIZZE
MARINARA
POMODORO, AGLIO, ORIGANO (1,5,6,7)
MARGHERITA

POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE (1,5,6,7)

NAPOLETANA

POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ACCIUGHE, OLIVE
TAGGIASCHE (1,5,6,7)

LA PATATOSA

POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PATATINE
FRITTE(1,5,6,7)
DIAVOLA

POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SPIANATA
CALABRA (1,5,6,7)

TONNO E CIPOLLE

POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, TONNO, CIPOLLA DI
TROPEA (1,5,6,7)

PROSCIUTTO E FUNGHI

POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI
CHAMPIGNON (1,5,6,7)

CAPRICCIOSA

POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI
CHAMPIGNON, CUORE DI CARCIOFO, SPIANATA CALABRA (1,5,6,7)

QUATTRO STAGIONI

POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI
CHAMPIGNON, CUORE DI CARCIOFO, OLIVE TAGGIASCHE (1,5,6,7)

VEGETARIANA

POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, FUNGHI CHAMPIGNON, CUORE DI
CARCIOFO, MELANZANE GRIGLIATE, ZUCCHINE GRIGLIATE, PEPERONI AL
FORNO (1,5,6,7)

5,00 €

5,80 €

6,50 €

6,50 €

7,90 €

8,00 €

8,00 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €



QUATTRO FORMAGGI
POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, EMMENTAL, ASIAGO, 8.50 €
GORGONZOLA (1,5,6,7) ’
VIENNESE
POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, WURSTEL 8.00 €
(1,5,6,7)
PARIGINA
POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CRUDO DI SAN DANIELE ook
DOPO COTTURA (1,5,6,7) °
FOCACCIA
OLIO, ROSMARINO, SALE (1,5,6,7) 3,90 €
CALZONE CLASSICO
POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE (1,5,6,7) 5,50 €
LE SPECIALI

CALZONE BOSCO
POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, 8.00 €
CARCIOFI (1,5,6,7) °
CALABRESE
POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PEPERONI AL FORNO, OLIVE 9,00 €
TAGGIASCHE, SPIANATA CALABRA, POMODORINI (1,5,6,7)
FIORE D’ESTATE
POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, POMODORINI CONFIT, 13,00 €
BURRATINA FRESCA, PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA (1,5,6,7)
CON FURORE
POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SALSICCIA SBRICIOLATA, 12.00 €
FUNGO PORCINO, SPIANATA CALABRA, SCAGLIE DI GRANA (1,5,6,7) ’
INCANTEVOLE DELIZIA
PASSATO DI POMODORINI DATTERINO, MOZZARELLA DI BUFALA IGP,

13,,60 €

ACCIUGA DEL MAR CANTABRIO, OLIVE TAGGIASCHE (1,5,6,7)



VULCANICA

POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ASIAGO DOP, CIPOLLA ROSSA DI

TROPEA, RADICCHIO DI TREVISO, SCAGLIE DI GRANA, SPIANATA CALABRA
(1,5,6,7)
GUSTOSOSA

POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, MELANZANE AL FUNGHETTO,
PEPERONI AL FORNO,ACCIUGA, GRANA PADANO (1,5,6,7)

FUME

POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PROVOLA AFFUMICATA,
SPECK CROCCANTE (1,5,6,7)

WILLIAMS

MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PERE WILLIAMS, GORGONZOLA, SPECK
CROCCANTE (1,5,6,7)

ARTISTICA

MOZZARELLA FIOR DI LATTE, POMODORO, BACON, PORCINI,
POMODORINI FRESCHI (1,5,6,7)

VERACE
POMODORO, POLIPO VERACE, OLIVE TACCIASCHE, CIPOLLA TROPEA,
BURRATA, POMODORINI (1,4,5,6,7)

NON Tl SCORDARE

POMODORO, POMODORI CONFIT, FIOR DI ZUCCA, BURRATA, GUANCIALE
(1,5,6,7)

ALLA PARMIGIANA

POMODORO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, MELANZANE, GRANA, BASILICO
(1,5,6,7)

FRIARELLO

MOZARELLA FIOR DI LATTE, CIME DI RAPE, SALSICCIA SBICIOLATA,
PROVOLA AFFUMICATA (1,5,6,7)

12,00€

12,00 €

12,00 €

10,00 €

12,50 €

14,00 €

13,50 €

10,00€

10,00€



LA SODA
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ASPARAGI DI BASSANO, UOVO SODO,

PANCETTA PEPATA ARROSTITA (1,5,6,7) -
SAPORITA

MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PANCETTA PEPATA, PATATE AL FORNO, o
ROSMARINO, PROVOLA AFFUMICATA (1,5,6,7)

SUPERLATIVA

CREMA DI ZUCCA, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, PROVOLA AFFUNICATA,

PANCETTA PEPATA, NOCI SGUSCIATE, GOCCE DI GLASSA AL 13,60 €

VALPOLICELLA (1,5,6,7)

ALLERGENI

GENTILE OSPITE,

LA RINGRAZIAMO PER AVER SCELTO IL NOSTRO RISTORANTE. ClI SIAMO
ORGANIZZATI PER CONSENTIRLE UNA SCELTA ALIMENTARE IN PIENA SICUREZZA,
SEGUENDO SISTEMATICHE PROCEDURE TI CONTROLLO DEI NOSTRI PROCESSI
PRODUTTIVI E TENENDO IN EVIDENZA L'EVENTUALE PRESENZA DI INGREDIENTI
ALLERGENICI CHE POSSONO PROVOCARE IN PERSONE SENSIBILI REAZIONI
INDESIDERATE E FASTIDIOSE.

QUI PUO PRENDERE VISIONE DELLA LISTA DELLE SOSTANZE O PRODOTTI CHE
PROVOCANO ALLERGIE ED INTOLLERANZE.

LA PREGHIAMO DI NON ESITARE A DOMANDARE GLI INGREDIENTI DELLE PIETANZE
QUALORA AVESSE DUBBI, SAREMO LIETI DI POTERLA ACCOMPAGNARE CON SERENITA
E CON PIACERE NELLE SUA SCELTA.

ALLERGENI

1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE

2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI

3. UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE

5. ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI

6. SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA

7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)

8. FRUTTA A GUSCIO
9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE
11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG O 10MG/LT

13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI
14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI



